para picar
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Almendras 59:-
Rostade mandlar
Aceitunas 59:-
Oliver
Pan con aioli 49:-
Brod med aioli
Tosta De Sobrasada 59:-
Gratinerad Pan de Cristal med Sobrasada
Pan 2R:-
Brod

visita Temporal
Mini cornete de camarones (styckvis) 65:-
Ministrut med rikréra och kokosskum
Zamburinas (4st) 129:-
Drottning kammusslor
Sandwich Brascada 129:-
Biffmacka med Serrano och karamelliserad 16k
Cécktel de Gambas (2st) 119:-
Krispig boll med Rikskagen och mango
Taco de Carne Miga (2st) 129:-
Krispig taco med biff chili, pico de gallo och avokadokrim
Pulpo a La Brasa 129:-
Grillad Blickfisk pé skivad potatis

embutidos y queso Y fa
Jamoén Serrano 79:-
Jamoén Ibérico de Bellota 89:-
Cecina de Leén 89:-
Chorizo Ibérico 69:-
Manchego Semi Curado 69:-
Manchego Curado 79:-
Plato Mixto 139:-

i@

tapas

Pan con tomate
Brod med tomat

Pimientos de padrén
Spansk peppar

Patatas bravas
Potatis med aioli och bravasés

Aguocate A La Parilla
Grillad avocado med feta & Pipirrana sallad

Flor de Alcachofas fritas

Friterad och karamelliserad kronirtskocka med Avokadokram

Burrata
Burrata med sallad och pesto

Broécoli frito
Stekt Sparrisbroccoli

Berenjenas fritas
Tempura friterad aubergine med sirap

Champifiones al ajillo
Vitloksfrista champinjoner

Croquetas de Boletus

Krocketter med champinjoner och kakao

Queso de Cabra

Gratinerad getost med lékmarmelad

Gambas al ajillo
Rikor i het olja

Tartar de atin de Almadraba

Tonfisktartar med avokadokram

Calamares a la Andaluza

Friterade Calamares med aioli

Alitas de pollo
Kycklingvingar med lime aioli
Chorizo frito

Stekt Chorizo

Croquetas de Jamé6n Serrano
Krocketter med Jamén Serrano

Pollo al ajillo

Vitloksfrist kyckling med aiolicréme med mandlar

Filete Tataki con Salsa de Barbeque

Biff Tataki med Koreansk Barbequesas (serveras medium)

Chuletas de Cordero con sal de romero

Lammkotletter med rosmarin salt

Mﬁ,

79:
85:
85:
125:
105:
105:
85:
89:
95:
89:
105:
I15:
129:
105:
89:
89:
89:
I15:
155:

14.5:

tortilla

Tortilla Espanola 95:-
Krimig Spansk Omelett

arroces (minst 2 pers, ca 30 minuter vintetid) {\
Paella Melosa de pollo (begrinsat antal) 295 :-/p
Spansk risritt med kyckling och grénsaker
Paella Melosa de bogavante (begrinsat antal) 495 :-/p
Spansk risritt med hummer och babyblickfisk

p ostres
Tarta de Queso San Sebastian style 85:-
Cheese cake San Sebastian style
Crema Catalana 95:-
Spansk créme brulé med toner av apelsin
Tarta de Chocolate 89:-
Chokladtarta
BomBén 59:-
Dubbel Espresso med Dulce de Leche
Sorbete 59:-
Dagens sorbet
Allergier? Fraga oss s& hjilper vi er girna!
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